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A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujté (személy/intézmény/szervezet/véllalkozas) neve: Horvith Istvdn

polgirmester
2. A javaslatot benytijtd személy vagy a kapesolattarté személy adatai:

Név: Horvath Istvan polgarmester

Levelezési cim: 7100 Szekszard, Béla kirdly tér 8.

Telefonszam: 06-74/504-100

E-mail cim: polgarmester@szekszard.hu

1I.

A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése: ,SZEKSZARDI KEKFRANKOS”

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategériak szerinti besoroldsa

X agrar- és élelmiszergazdasdg O egészség €s életmod O épitett kornyezet
o ipari és miiszaki megoldasok o kulturalis 6rokség o sport
o természeti kornyezet o turizmus

3. A nemzeti érték fellelhetoségének helye:

Szekszéardi Borvidék

4. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik

X telepiilési o tajegységi O megyei o kiilhoni magyar-
sag

5. A nemzeti érték rivid, széveges bemutatisa, egyedi jellemzdinek és torténetének leira-

sa

A kékfrankos szbl6fajta, amelybdl tipikusan savhangsulyos, gylimolcsos, tanninban kozepe-
sen gazdag, fiszeres karakter(i széraz vorosborokat készitenek.

A Kékfrankos a Szekszardi Borvidék egyik legelterjedtebb tajfajtdja. Szdrmazasa nem tiszta-
zott, bér a termesztésben t6bb mint 100 éve ismert fajta. Magyarorszégra nagy valdszinliség-
gel a svab gylijtonévvel illetett betelepitett dél-németek hoztak be Maria Terézia idején
(Ambrosi et al. (1994) szerint régi osztrak fajta.). Az §sszes vorosbort termé borvidékiinkén
termesztik, s6t a legtobb borvidéken meghatarozo jelentdségli fajta. A kékfrankost nem csak
onalléan palackozzik, {6 alkotdja a szekszardi bikavérnek is.




A kékfrankos altalanos Kozép-Eurdpaban, beleértve Ausztriat és Németorszégot is. Magyar-
orszag szamos borvidékén termesztik, tobbek kozt Sopronban, Villanyban, Hajoson, Szek-
szérdon és Egerben. Az 6t borvidék kékfrankos borai eltérd jellegiiek. A kékfrankosnak Ke-
let- és Kozép-Eurdpaban egy felmérés szerint tobb mint negyven névvéltozata van. Ausztria-
ban Blaufriankisch, Németorszagban Blauer Limberger, illetve Lemberger, a szlav nyelvcsa-
ladba tartozok pedig Frankovka vagy Moravka névvel illetik. A természetes rendszer szerint
convar orientalis subconvar caspica.

A Szekszardi Borvidéken t6bb mint 2100 hektar a regisztralt kékszo16 teriilete. A kéksz616k
kozott kiemelkedik a Kékfrankos, mely szinte a teljes kékszol6-teriiletnek a harmada.

A Kékfrankos tékéje gyors novésii. Levelei nagyok, 6tszogletliek, nem tagoltak. Karéjainak
szama 0, ritkdn 2-5. A valloble kdzépmély, keskeny "V" alaki. A levéllemez feliilete kiteri-
tett, sOtétzold, kissé fényes, szovete vastag. Fondka sz6r6s6dé. Erezete zold és tove voros.
Firtje vallas, kozépnagy, kedvezben tomott. A bogydk kicsik, gbmbolytiek, sotétkékes ham-
vasak. J6I termé fajta, szeptemberben sziiretelhetd €s a leszedésével nem kell sietni, mert ne-
hezen rothad.

Remek hézasitasi alap, de alapborként is kivaléan megallja a helyét. Reduktiv technoldgiaval
rosé, és sillerbor is késziilhet belble, rendkiviil gylimolesos illata és zamata miatt. Kissé ham-
vas, vastag héjanak koszonhetéen mély szinvilagot kolesondz a bornak, megbizhaté mennyi-
séget €s mindséget ad évrdl évre, jol tiiri a fagyot, a szarazsagot, kevésbé rothad. Illataban és
izében a gylimolesok jatsszék a fészerepet, a meggy dominal.

6. Indoklas az értéktarba torténdé felvétel mellett

,Aldozz a pésztornak, igyal és élni fogsz!” feliratot a szekszardi szarkofigban talalt kehely
hordozza. Szekszéard vonatkozédsdban le lehet szogezni azt, hogy mar a romaiak idején is fog-
lalkoztak ezen a vidéken sz6l6termesztéssel €s borkészitéssel. Szekszard minden tekintetben a
sz616 és a bor vérosa, amit mar az 1848-as bordézsma eltorlésérdl szolo torvény is megalapoz.
A borvidék egy ¢kességének, a Szekszardi Bikavérnek gerincét Kékfrankos alkotja, elenged-
hetetlen hdzasitasi elem a Kadarka mellett. Fahordés érlelés rendkiviil j6l all neki, az elsédle-
ges aromajegyekbol adodo gytimolesdsséget jol kiegészitik az dszokhorddnak készonhetd fas
¢s oxidativ jegyek; valamint a Barrique hordés érlelésnek kdszonhetd étcsokoladés, konyak-
meggyes, kavés jegyek. A Szekszardi Bikavér masodlagos aromajegyei — fahordds érlelés
jegyei - minden esetben csak kiegészitik a gylimolesosséget, fliszerességet, amelyek a sz616-
b6l szarmaznak, de fontos és nélkiilézhetetlen szerepet toltenek be a Szekszardi Bikavér éle-

tében.

A Borészportal 2013-as, a kékfrankosokat kézéppontba allité, Kékvér fantazianévvel illetett
vaktesztjén, melyre végiil 74 mintat kiildtek a termel6k az orszdg minden részérdl, két tény
vilagosan kirajzolodott: az egyik, hogy Magyarorszdg nem rendelkezik még egységes ,.kék-
frankos képpel”, a mésik pedig, hogy ezen a széles stilus-spektrumon a szekszardi, gylimdl-
csOs karakter(i, mediterran hangulata borok a legpreferdltabbak — legalabbis a szakértok részé-
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r6l. De minden bizonnyal a fogyasztdk részér6l is. Szekszard az utobbi par évben ugyanis
egyre nagyobb népszerliségnek 6rvend. Nem csak a tdjra olyannyira jellemzé gytimolcsss-
fuszeres aromaprofilt borai, de azok kivalé ar/érték aranya miatt is.

A Top 10 kékfrankos 2013-ban a Mészaros Borhaz és Pince - Bodzasi Kékfrankos valogatas
2009-es bora elsd, mig a Takler Pince - Gorogszoi Kékfrankos 2009 bora masodik helyezést
ért el. Szinte valamennyi, nemzetkdzileg is elismert boradsz (Bodri, Mészaros, Takler, a Szek-
szdrdi Borvidéken rendelkezik kékfrankos iiltetvénnyel és készit beldle hagyomanyosan elis-
mert, j6 minoségii borokat.

A Szekszardi Borvidék még elismertebbé tételéhez, jo hirnevéhez jarulna hozza a Szekszardi
Kékfrankos nemzeti értéktdrba torténd felvétele.

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informdciét megjelenit6é forrisok listdja (bibliogrifia,
honlapok, multimédias forrasok)

e Nagy Janka Teodéra: Sz616sgazddbol polgarra vélni Szekszardon 2012.

e Boros Kéroly — Szekszardi borok, Kossuth Kiado

e Hajdu Edit: Magyar sz6l6fajték. Mez6gazda Kiado, Budapest, 2013. 107-110. o.

e Niszkacs Miklés — Mészaros Attila: Szekszard és Villany-Siklés borgasztronémiéja,
Paginarium Kiadé, 2002. ISBN: 9639392111

o http://borlexikon.blogspot.hu/search/label/*Sz%C5%911%C5%911ajt%C3%Alk Le-
toltve: 2014. februar 14-én.

e Prohészka Ferenc: Sz610 és bor, Mezdgazdasagi Kiadd, Budapest, 1978., 238. oldal;
ISBN 963-230-442-X

e http://elitbor.hu/oldal/A-kekfrankosrol

e http://www.szekszardborvidek.hu/borvidek.html Letoltve: 2014. februar 24.

e Németh Richdrd: Szekszardi folény a Boraszportdl kékfrankos tesztjén.
http://www .boraszportal.hu/a-butelia-melyen/20130430/szekszardi-foleny-a-
boraszportal-kekfrankos-tesztjen Letoltve: 2014. februar 20.

8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:

még nincs
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MELLEKLETEK
1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizudlis-
dokumentécidja

2. kép: Szekszard: el6térben a Kékfrankos




3. kép: Vince napi vesszOvigas




MELLEKLETEK

2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valé megfelelést valdsziniisité dokumentu-
mok, tdmogato €s ajanlé levelek




